ESTADD DO PARA
PREFEITURA MUNICIPAL DE TUCUMA
GABINETE DD PREFEITO

Lei no 147/97, de 27 de maio de 1997.

Disple asobre a Inspegao
Industrial i3 ganitaria ce
produtos de origem animal & da
autras providéncias.

TITULO I
DISPOSIGOES PREL IMINARES

D Prefeito Constitucional do Municipio de Tucumd,
Estado do Fara, Repablica Faederativa do Brasil, no uso de suas
atribuighbes legais @ com fundamento no disposto nas Leis Federais
numeros 1.283/350 de 18/12/19%0  7.88%9/89, de 23/11/89 combinado
com © Decreto Fedsral ng I0.691/52, de 29/03/1992 e ainda o
astabslecido na Lei Orgénica do Municipio.

Fago saber que a camara Municipal aprovou & (=I%}
sanciono a seguinte Lai.

Arto, ig ~ Esta lei Estabele2ce nOrmas para
licenciamnanto, funcionamnento @ fiscalizaglo de estabelecimentos
gque operam com produtos de origem animal.

Faragrafo Unico - Fara dar cumpr imanto a0
sstabelecido nesta lei, fica criado o SERVIGD DE INSFEGAD
SAMITARIA-SIS, vinculado a SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA-
SEMAGRI

Artg 2o — Fica pstabelecido a obrigatoriedade cla
prévia fiscalizagido, sob o ponto de vista industrial, de todos 08
produtos de origem animal, comgstiveis e n3o comestiveis, sejam
o N3O adicionados de produtos vagetais, preparados,
transformados, manipulados, recabidos, acondicionados,
depositados & am transito.

artg 3@ - Estio sujeitos a fiscalizaclo prevista
nesta lLelt

a) o8 animais destinados & matancga, Seus produtos
e sub-produtos @ matérias—primas;

b) o pescadD & Seus derivadosi



o) o leite 2 ssus derivadosg

d} o ovo e seus derivadosjy

Arto 4o - A fiscalizagl¥o de que trata esta Lei
far—-se-a

a) nos estabelecimentos industrisis especializados
8 nNas propriedades rurais com instalagles adequadas para a
matanca de animais e 0 seu preparo ou  industrializag3o, sob
qualguar forma para 0 COnsumd.

bh) nos pontos de comercializacio de pescadoj;

c) nas usinas de beneficiamento de leite, nas
fabricas de laticinios, nos postos de recebimento, refrigeragio e
desnatagem do leite ou de recebimento, refrigeragio e manipulagio
dos seus derivados e nos respectivos entrepostos.

) nos pontos de venda e comercializagiio de ovos.

a) nos entrepostos que, de modo geral, recebem,
manipulam, armazenam, consarvam ou acondicionam produtos de
origem animalj

) nas casas atacadistas 2 nos estabelecimentos
varejistas.

FParagrafo Unico o Nos estabelecimantos
inspecionados por Fiscalizaglo Sanitéria Federal ou Estadual, ndo
cabe fiscalizac3o sanitaria Municipal, conforme disposto no
artigo &g da Lei Federal ng 1.283/350.

Arto s - & competente para SHErCer E
Fiscalizaclo prevista nesta Lei a Vigilancia Sanitaria Municipal
da Secrstaria Municipal de Agricultura.

Artg 6o - NMenhum estabelecimento industrial ou
antreposto de  produtos de origem animal podera funcionar no
Territorio do Municipio de Tucumd, sem que esteja previamente
registrado na Secretaria Municipal de Agricultura-SEMAGRI, nos
termos desta Lei e de seus Regulamentos.

Faragrafo Unico - Os atacadistas e varejistas nao
Bstio sujeitos ao registro, porém, tais estabelecimentos deverao
ser relacionados na Secretaria Municipal de Agriculturas, para
efeito de fiscalizagdo das condigles de estocagem =3
acondicionansnto 2 ainda a reinspegio.
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irtg: 78 = .8 inspecin de que
abrange, sob o ponto de vista industrial e sanit
vante" e “post-amortea" dos animais, o recebiment
transformagdo, alaboragio, preparo,
acondicionamento, transporte e consumo de quais
sub produtos destinados 2 alimentagdo humana.

Artg Bg - A inspegio de que trata
serd realizadaz

I - nas propriedades rurais
matérias-primas, destinadas a0 praparo de prod
animal g

II ~ nos sstabelecimentos que rece
industrializem as diferentes espécies de agougue,
taisz as fixadas nesta Leig

111 - nos estabelecimentos que re
seus derivados para beneficianenio Ow industri
sejam fiscalizados pela Inspecio Federaly

IV - nos estabelecimentos que re
para distribuigi3o ou comercializagang

VY - nos estabelecimentos que rece
distribuicio am natureza ou para industrializacao

Artg o — Entende-se estabeleciment
origem animal para efeito da presente Lei qualque
local nos  gquais s3I0 abatidos ou industrial
produtores de8 Carnes, bem como onde s3o recebido
alaborados, transformados, praparados, conservado
depositados, ambalados e rotulados com finalidad
carne e seus derivados, o ovo & seus derivados.

Artg 4D = A inspecio da SEMAGRI
casas atacadistas e varejistas, em carater

trata esta Lei
Ario a inspecdo
0, manipulagdo,

CONSErvVAagaD,
quer produtos @

a presente Lei

fornecedoras de
utos de origem

bem, abatem oOu
ertendidas como

cebem 0 leite @
alizaclo e nao

cebem o pescado

bem Ovos para a
8

o de produtos de
r instalagio ou
izados animais
s, manipulados,
s, armazenados,
e industrial a

se estende Aas
gupletivo, HEMT

prejuizo da fiscalizaglio sanitaria local e terd por obietivo.

: I - reinspecionar produtos de
destinados an comeércio locals

11 - verificar se existem produtos
procedente de outros muwnicipios que ndo foram in
local de  origeam ou quando tenham sido, infrinj
desta Lei e da Legislagdo correlatas

§ 1g ~ Somente sera permitida a com
produtos de arigem animal provenients de outros M
meenns tiverem sido submetidos & Fiscalizagdo
origemn.

o

arigem animal,

de origem animal
specionados o
am dispositivos

ercializagdo de
unicipios, se 03
Federal =m sua



8§ 2o -~ Serd ainda permitido a comercializagio se
houver Convénio entre o Municipio de Origem @ o Municipio de
Tucum3, para efeito de fiscalizagio.

§ Ig - Para ser Tirmado o Convénio o Municipio
vizinho deversd ter padrdies de fiscalizagdo sanitaria aceitaveis
semelhantes as normas da prassnte Lei.

Arto 11 - A Inspecio Sanitéria seré instalada em
carater parmansnte ou periddico.

Arto 12 ~ Terdo inspegio Sanitéria FPermanente:

I - o8 estabalecimentos de carnes 2 derivados gue
abatem e industrializem as difesrentes espécies de animais para
SO §

IT ~ ons estabelecimentos onde s3o praparados
produtos gordurosns;

III ~ os sstabelecimentos que recebem & beneficiam
leite & o destinem, no todo ou em parte, ao consumd pablicog

IV - os estabelescimentos que recebsm, armazenam =
distribuem pescadosg

Vo - os estabelecimentos que recebem @ distribuem
OVIOE g

VI~ os estabelecimentos que recebem carne “in
natura" de sstabelecimentos situados em oubtros Municipios.

Artng 12 - A Inspegio Industrial e Sanitaria a
cargo do 518 abrange:

I - A higiene geral dos estabelecimentos
registrados ou relacionadoss

IT - a captagiio, canalizagio, depbsito,  tratamento
& distribuigio de agua de abastecimento, bem como a captagdo,
distribuicio & escoamento das Aguas residuais;

11T ~ o funcionamento dos estabelecimentos;
IV - o exame "ante" 2 post-mortem" dos animais de
AT LS §
Vv v as fases de recebimento, 2laboragio,

manipulagido, preparo, acondicionamento, conservagio, transporte
deptsito de todos os produtos @ subprodutos de origem animal e
suas matérias primas, adicionadas ou Nan de vegetais;

VI -~ o exames tecnoldgicos, microbiolédgicos,
histoldgicos 2 quimicos das matérias primas & produtos, quando
for o casog



VIl - os'produtus €  subprodutos existentes nos
mercados de CONsUmMD, para efeito de verificacdo do cumprimento de
medidas estabelecidas nesta Leij;

VIII - os meios de transporte de animais vivos e
produtos darivados 8 =uas matérias primas destinados A
alimentaclo humana g

Fardgrafo Unico - Os veiculos utilizados no
transporte de leite, n3o poderdo, sob nanhuma hipotese,
transportar PESS0as ou animais de qualquer 2spécie, bem como
outras mercadorias que possam, em contato com O produto, alterar
BUa qualidade,

Arto 14 - Por carne de  agougue entendem—se as
Massas musculares maturadas e demais tecidos Que as  acompanham,
incluindo ou NAO  a base Gssea Correspondentes procedentes de
animais abatidos sob inspacio veterinaria. :

Fardgrafo Unico - Consideram-se "midgdos" ps Orglos
2 visceras dos animais de agougue, usados na alimentagdo humana
(miolos, linguas, figado, FinS, mocotd, visceras).

TITULD 11
CLASSIFICAGCAD DOS ESTABELECIMENTOS

Arto 15 - A classificaclo dos estabelecimentos de
produtos de origem animal abrange:

Ol -~ os de carne e derivados

02 ~ o8 de leite e derivados;

03 - os de pescado e derivados;

04 - oz de ovos e derivadosg

03 ~ as casas atacadistas ou varegjistas de
produtos de origem animal .

Farigrafo tnico - & simples descricio
"estabelecimento" abrange todos os tipos de modal idades de
estabelecimentos previstos nesta Lei,




CAFITULOD I
ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Arto i& - 0Os estabelecimentos de carnes =
darivados classificam—s2 ami

1 - matadouros-frigorificos;

a ~ matadouros;

T -~ fabricas de produtos suinosg

4 - fabricas de produtos ndo comestiveis

E la 5 Surgindo outras BEpecies de
sstabelecimnentos no Municipio, serio abertas novas

classificagies, de acordo com a necessidade.

§ 20 -~ Entende-se por “"matadouro-frigorifico o
estabolecimento dotado de instalagdes completas = equipamento
adequado para o abate, wmanipulagio, elaboragio, preparo =
conservacio das espécies do agougue sob variadas formas, com
aproveitamento completo, racional e perfeito, de subprodutos n3o
comestiveis; possuird instalagbes de frio industrial.

8 20 o Entende-se por "matadouro" o
pstabelecimento dotadn de instalacdes adequadas para a matanga
de qualquer das sspécies de agougues, visando o fornecimento de
carne "in natura" ao comé@rcio interno, com ou sem dependéncias
para industrializagdo, dispora obrigatoriamente de ingtalaghes e
aparelhagens para o aproveitamento completo & perfeito de todas
as matérias primas e preparo de sub produtos niio comestiveis.

i S Entende~se por “fébrica de produtos
suinos", o estabelecimento gue dispde de sala de matanga e demais
depsndéncias, industrialize animais da espécie suino e, em escala
sstritamente necessaria aos seus trabalhos, animais de outras
espécies, dispondo ou ndo de instalagles de frio industrial e
aparelhagem adequada ao aproveitamento completo de subprodutos
néo comgstiveis.

§ 4o - Entende-se por “fabrica de produtos n3o
comestiveis", o estabelecimento que manipula matérias primas e
residuns de animais de varias procedéncias, para o preparo
exclusivo de produtos ndo utilizados na alimentacdo humana.

CAPITULD II
ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Arto 17 — Ds estabelecimentos de Leite e derivados
230 classificados em:



()

1 - propriedades Furals compraendendo s

@) fTazendas leiteiras;
b) estibulos leiteiros;
C) granjas leiteiras;

2 e estabelecimentos industriais comprasndendo:

a) usinas de beneficiamento;
b) fabrica de laticiniogg

Artg- 18 - Entende~se RPOF propriedades Furais os
estabelecimentos Produtores de leite Para qualguer finalidade
comercial, a saber:

iy -~ "fazenda leiteira“, assim denominado 0
estabelecimentno localizado, via de regra, em ZTona rural,
destinado a produciio de leite Para consumo in natura do tipo "pv
2 para fins industriaiag

2 - ‘egtébulo leiteiro", assim denominado o
ezstabelecimentno localizado an ZOona  rural  oug suburbana, de
preferéncia destinado a produc3o e refrigeracio de leite para
consumo in natura, do tipo "B";

3 - - Varshia leiteira", assim denominado )
estabelecimento destinado & produgio, refrigeracgio, pasteurizacao
& engarrafamento de leite tipo- e,

Fardgrafo Uniceo - As fazendas leiteiras, conforme
sua localizac¥o em relagio aos mercados consumidores e de acordo
Com 0% meios de transporte, poden fornecer para o consumo  in
natura leite do tipo "B", desde que satisfacam as exigéncias
previstas para os estabulos leiteiros,

Arto 1?2 - Entende-se poe "estabelecimentos
industriais" og destinados ao recabimento de lejte 8 seug
derivados para beneficiamento, manipulagio, consevagdo,

fabricagio, maturagio, embalagem, acondicionamento, rotulagem e
expedicio a saber:

1 - "usina de beneficiamento", assim denominado o
estabelecimento qQue  ftam por fim pPrincipal recabar, filtrar,
beneficiar e acondicionar higienicamente o leite , destinado
diretamente ap consumo pablico ou a entreposto Uusinag

2 =~ "fabrica de laticinias", assim denominado o
estabelecimento destinadeo ao recabimento de leite e/ou da Creme,
Para o preparo de quaisquer produtos de laticinios




CAPITULD III

ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Arto 20 -~ Os sstabelecimentos destinados a0
pescado = seus derivados s3o classificados emz

i - entrepostos de pescados

"

2 = fabricas de cons=rva de pescado.

8 lg - Entende-se por "entreposto de pescado", o
sstabelacimnento dotado de dependéncias e instalagies adequadas ao
racebimento, manipulaglo, frigorificagio, distribuiciio 2 comércio
do pescado, podendo ter anexas depend@ncias para industrializagio
2, nessse caso, satisfazendo as exigéncias fixadas para as
fabricas de conserva de pescado, dispondo de equipamento para
aproveilitansnto integral, de subprodutos ndo comestiveis.

&8 2o -~ Entende-se por fabrica de conserva de
pescado o estabelecimento dotado de dependéncias, instalagles e
aquipansntos adeguados  ao  recebimento e industrislizagio do
pescado por gualguer  forma, com  aproveitamento integral de
subprodutos ndo comsstiveis.

¢

CAPITULO IV
ESTABELECIMENTO DE OVOS E DERIVADOS

fArtog 29 - Os estabelecimentos de ovos e derivados
w30 classificados 2m:

1 -~ entrepostos de ovosg

2 — fabricas de conservas de ovos.
8 lg - Entende-se por entreposto de ovos, o
astabslecimanto destinado A0 recebimnento, classificag3o,

acondicionamento, identificagio de oveos in natura, dispondo ou
n¥o de instalacdes para sua industrializag8o..

§ 20 -~ Entende-se por “"fabrica de conservas de
ovos! (] estabalecimento destinada  ao recebimento i ]
industrializac3o de ovos.

TITULD IIIX

DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS



)

(

Arto 30 -~ N3o serd autorizado o funcionamento de
e@stabelecimentos de produtos de origem animal para exploracio de
comércio, sem que esteja completamente instalado # gguipado para
& finalidade a que se destina.

Fardgrafo Unico -~ As instalagdes e o equipamento
de que trata sste artigo comprasndem a5 dependéncias minimas,
magquinaria & utensilios diversos, sm face da capacidade de
producio de cada estabelecimento.

Arta I1 - Os estabelecimentos de produtos  de
origem animal devem satisfazer as seguintes condigbes bésicas e
COMUNS &

1 = dispor de area suficiente para construgdio do
adificio ou edificios principais e demais dependénciasg

2~ dispor de luz natural e artificial abundantes,
bem como de ventilacdo suficiente em todas as dependéncias,
respeitadas as peculiaridades de ordem deconposicio cabiveisg

. o possuir plsos convenientemante
impermeabilizados com material adequado, exigindo-se, conforme a
natureza do sstabelscimento e condighes pela SEMAGRI, o cimento
comum ou colorido com vermslh3o, ladrilhos, ou outro material
praviamente aprovado. Os pisos devem ser construidos de forma a
facilitar a coleta das Aguas residuais e sua dranagem para a rede
de ssgoto;

4 - ter paredes e separaglies revestidas [ l¥]
impermeabilizadas, como regra geral até 2,0 metros de altura, a,
total ou parcialmente quando necessario com azulejos brancos
vidrados.

3 ~ possuir forro de material adequado em todas as
dependéncias onde a2 realize trabalhos i recebimento,
manipulagio, i preparo de matérias primas = produtos
comestiveis;

& e dispor de caixas, bandejias, gamelas,
tabuleiros = quaisquar outros recipientes, de ago ou plastico
rasistente. 0Os tanques, segundo sua finalidade, podem ser de
alvenaria, convenientemente revestidos de azulejos brancos.

7 = dispor de rede de abastecimento de agua para
atender suficientemente 3s necessidades do trabalho industrial e
as dependéncias.

8 -~ dispor de agua fria e guente abundante, em
todas as dependéncias de manipulagio e preparo n3o s6 de
produtos, como de sub produtos n3o comestiveis.



g = dispor de rede de esgoto em todas as
depandéncias, ligada a tubos coletores e estes ao sistema geral
de escoamento, dotado de canalizagies amplas e de instalacBes
para retencio e aproveitamento de gordurasg

10 - dispor de rouparia, vestidrio, banheiros e
damais dependéncias, wmasculinas e femininas, de acordo com a
necessidade para o nomero de pessoal sxistente e afastados das
depandéncias onde sdo beneficiados produtos destinados a
alimentagio humanag

11 -~ dispor de sala para o servigo de inspecio
sanitériag

12 - dispor de dependéncias destinadas E]
armazenagen de combustivel para produg3o de vaporyg

Artg 22 -~ Tratando-se de estabelecimentos de
CArNes 2 derivados devem satisfazer ainda aE saguintas
condigliesy

1 ~ ser construido em centro de terrenos afastados
das wvias pidblicas no minimo, 20 metros.

2 - dispor de currais cobertos, de bretes,
banheiros, chuveiros e demais instalacles para recebimento,
astacionamanto @ circulagio de animais, convenisntementes

pavimentados ou  impermeabilizados, com declive para a rade de
esgoto, providos de bebedouros e comadouros.

. ~ dispor de instalacles apropriadas para
necropsias, com forno crematdriog

4 ~ dispor de locais apropriados para separaclo e
isolamento de animais dosntes;

8 » lacalizer os currais de recebimento  de
animais, cocheiras, pocilgas, apriscos & oubtras dependéncias que
por  sua natureza produzam mau cheiro, o mais distants possivel
dos  locais onde a0 recebidos, manipulados ou praparados
produtos utilizados na alimentaclo humanag

4 =~ dispor de carro &/o0u carraga apropriada,
fechada e pintada de vermelho, com a palavra "condenados", para
transporte de matérias primas condenadas consumo humanos

7 =~ possuir instalagbes apropriadas para preparo
de produtos ndo comestiveis;

8 — dispor de caldeiras com capacidade suficiente
para atender as necessidades de cada estabelecimento;

-
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9 — dispor de veiculo fechado tipo "bau" para uso
exclusivo no transporte de carne verde, para distribuicl3o A0S

pontos de venda, cujos chapas ou carregadores, deverio estar
devidamente uniformizados.

Artg 33 -~ Tratando-se de estabesleciments de leite
2 derivados, devem satisfazer mails as seguintes condigdes:

«) COMUM A TODOS 05 ESTABELECIMENTOS:

L~ estar localizado em pontoé distantes de fontes
produtoras de mau cheirog :

i 2 = oonstruir as dependéncias de maneira a se
abservar, se for o caso, desnivelis na seqliéncia dos trabalhos de
recebimento, manipulagio, fabricag¥o e maturaglo dos produtos;

I3 - ter as depend@ncias orientadas de tal wodo que
o8 raios solares ndo prejudigquem os trabalhos de fabricaclo e
maturagio dos produtos;

4 ~ dispor de depdsitos para vasilhames;

b} CONDICOES ESPECIFICAS ADS DIVERSOS
ESTABELECIMENTOS A SABER:

a) FAZENDAS LEITEIRAS:

1 = ter boas aguadas = pastagens tratadas e
apropriadas ao manejog

2 = manter o gado leiteiro em boas condigbes
sanitarias;g

2 - dispor de instalagles rasticas indispenséveis
a psraangncia do gado durante o trato e o preparo de ordenhag

4 - manter curralis limpos;g

9 = instalar dependéncias para ordenha que pode
ser de construglo rdsticag

Faragrafo Unico -~ Os sstébulos leiteiros devem
ainda dispor de instalagies complemnsntares a saber: silo ou
fenis, banhsiro ou pulverizador de carrapaticidasg depdsitos de

forragens com local proprio para preparo de ragies, piquete ou
compartimento para bezerrosy estrumeira distante da sala de

ordenha no minimo 5C¢ metros.

B} GRANJA LEITEIRA
I -~ estar situada sm zona suburbana ou rural,

inclugive de aunicipios proximos @ preferentemente nas redondszas
da cidades

11



2 - dispor de terrang suficiente, com area

Proparcional ao rebanho existente, ficando a disposic3o da
SEMAGRI @ determinaclo das extensties minimas as diversas
finalidades;

3 = dispor de edificaghes distantes 350 metrbs,
minimo das vias Publicas e edificaches;

<1 v dispor de sala e ordenha destinada
exclusivamente a esta finalidade, provida e aparalhagam
indispensével, proporcional ao namero de animais para ordenhag

3 =~ dispor de aparelhagem toda de 450 inoxidavel,
NOS Casos em gue for indicadog

6 =~ dispor de dependéncia para isolamento e
tratamento de animais doentesy

TITuLO v

DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Artg 34 - Todas as dependéncias e equipamentos dos
estabslecimentos deven sepr mantidos am condiglhes de higiens,
antes, durants o Afhs a trealizaclo dos trabalhos industriais. Aas
AgUas servidas e residuais terdo destino conveniente, podendo a
SEMAGRI determinar 2 tratamsnto artificial.

artp 385 - Todo maquinario, Carros, tanques,
vagonetes, caixas, mesas e demais materiais e utensilios BErio
Convenientemente marcados de modo a 2vitar Qualquer confusio
gntra oz destinados a produtos comestiveis & ng usados no
transporte ou depdsito de produtos nao comestiveis ou ainda
utilizados na alimentacdo de animais, usando-se a4 denominaciio
"COMESTIVEIS" E "NAD COMESTIVEIgGY,

Artg 36 - Os estabelecimentos devem ser mantidos
livres de moscas. mosgquitos, baratas, ratos oy quaisquar outros
insetos ou animais, agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de
VENENOS, Cujo uso s & permitido nas dependéncias nin destinadas

& Manipulacio ou depdtsito de produtos comestiveis o mediante
conhecimento da SEMABGRI ,

Faragrafo Unico - g proibido a Permangéncia de
c¥es, gatos e de outros animais domésticos nas dependéncias do
astabelecimento, s0b qualquer pretexto,

Arto 37 - Todo pessoal gue manipula produtos
rcomestiveis, em todas 48 suas fases deve ser uniformizado,




Artg I8 - & proibido fazer refeighes nos locais
onde s@ realizam trabalhos industriais, bem como depositar
produtos, objetos e material estranho a finalidade da dependéncia
ou ainda guardar roupas de qualguer natureza.

Arto 3% - & proibido fumar em gualguer dependéncia
dos estabelecimentos.

Arto 40¢ - Todas as vezes que for necessario, a
Inspecido Sanitaria Municipal da SEMABRI deve determinar Y
substituigdo, raspagem, pintura e reforma, em pisos, paredes,
tetos & equipamentos,

Faragrafo Unico — A critério da Inspecdo Sanitéria
pods B dispensada a impermeabilizacio cle paredes =1)
dependéncias onde se trabalhe com equipamento fechado.

Artg 49 - Durante a manipulacdo, no enbargus ou
nos  transportes, os produtos devem ser conservados ao abrigo de
contaminagiio de gqualguer natureza.

Arto 8O ~ & proibido enpregar na coleta,
amnbalagem, transporte ou conservacio de matérias-primas g
produtos usados na alimentag3o humana, vasilhame de cobre, lat3o,
Zinco, barro, ferro sstanhado, com liga gque contenha mais de 2,0%
de chumbo ou estanhagem defeitucsa ou de qualquer utensilio que,
pela sua forma e composicio, possa prejudicar as matérias primas
o produtos.

aArto o1 - Ds operarios que trabal ham na
manipulacgio de produtos de origem animal, serdo portadores de
carteira de sadde fornecida pela Secretaria Municipal de Sadde,
devem apresentar boas condicdes de satde, ter bons habitos
higignicos, anualmente serlio submetidos a exams sy apresantando &
Fiscalizac3o Sanitéria as anotacdes competentes am sua carteira,
pelas quais se verificard que n3o sofrem de doengas que 0§
incompatibilizem com 08 trabalhos de wmanipulacio de generos
alimsnticios.

Faragrafo Unico - A inspecdo médica sera exigida
tantas vezes gquantas necessérias, para qualquer empragado  do
estabelecimento, inclusive ssus proprietiérios, se exaroeram
atividade de manipulaclo.

Artg 92 -~ Sempre que for comprovada a existéncia
de dermatose, de doengas infecto-contagiosas ou salmonelas em
gqualquer pessoa que manipule produtos destinados a alimentacgin
humana, serd ela imediatamente afastada do trabalho.

Artg 53 -~ A distribuicglo da rede de esgoto em
geral, sera delimitada e bitolada pela Fiscalizacio Sanitéria..



Arto 94 - Utensilios j& usados, quando destinados
a0 acondicionamento de produtos destinados a alimentagdo humana,
devem ser previamente inspecionados, condenando-se os gquea  apos
terem sido limpos e desinfetados par m2io de vapor e substi3ncias
permitidas, n3o forem julgados em condighes de aproveitamento.

Faragrafo Unico - Em hipotese nenhuma & parmitido
0 acondicionamento de materias-primas e produtos destinados a
alimentag3o humana em recipientes ou utensilios que tenham
servido a produtos ndo comestiveis.

Artg 95 -~ & proibido manter em estoque nos
depositos de produtos destinados a alimentagldo humana, cle
produtos e/ou materiais estranhos a esta finalidada,

Fardgrafo Unico -~ Nip & permitido residir no COrpo
dos edificios onde s3o realizados trabalhos de manipulacio de
produtos destinados a alimentacio humana.

Arito a6 e Serdo diariamentes limpos I
conveniantemente desinfectados os instrumentos de trabalho.

Fardgrafo Unico - Os estabelecimentos devem ter em
2stoque desinfetantes aprovados pela Fiscalizaclo Sanitéaria, para
usd nos trabalhos de higienizagdo de dependéncias e equipamentos,

TITULD VI
INSPECAD SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS
CAPITULD I

INSPECAD ANTE-MORTEM"

Artg 57 -~ Nos matadouros licenciados pela Inspecio
Sanitaria Municipal, é permitido a matanga de qualquer tipo de
animal , usados na alimentacio humana.

Paragrafo Unico - g proibido a manipulacao e
preparo  de  animais silvaestres, salvo se oriundos de criatbrio
devidamente licenciado pelo IBAMA, cujo certificado deve ser
enviado ao estabelecimento.

Arta S8 -~ & proibido a entrada de animais em
qualqusr dependéncia do estabelecimento, sem prévio conhecimento
das condicles de sadde do lote.

§ lo ~ FPor ocasilo da chegada de animais, a

inspecido Sanitdria deve verificar sua procedéncia e dulgar as
condighes de saldde do lote.
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8§ 20 - Qualquer caso suspeito implica no exame
clinico do animal ou animais incriminados, procedendo-se, quando
Necessario, ao isolamento de todo o lote e aplicando~se madidas
proprias de politica sanitéria animal, gue cada caso exigir.

§ 3g -~ Todas as vezes que, pelo adiantado da hora
Ou  auséncia de funcionario responsavel por tal s2rvigo, houver
animais para ingressar nos estabelecimsntos, este ingresso sé &
permitido em um daepisito & parte, axclusivamente destinado a essa
finalidade, designado "depbsito de chegada". 0Os animais ai
introduzidos so podem ser retirados depois de inspecionados.

&8 4g -~ & facultado a qualquer pessoa verificar a
marca de animais gue estejam a espera de abate, a fim de nao
pairar davidas quanto a sua procedéncia,

Artg 59 - Quando houver suspeita de carbinculo
hematico, além das medidas j& estabelecidas, a Inspecio Sanitaria
tomarda as seguintes providéncias:

1 ~- observar por 48 horas, se no fim desse periodo
N30 correrem novos casos, permnitir oa matanga de todo o lotey

2 ~ ocorrendo novos Cas0s determinar o isolamento
de todo o lote e aplicar soro anticarbunculoso, pErmanscendo  os
animais am observagdo pelo tempo que a Inspecio Sanitaria Julgar
conveniente, sendo que no minimo, deve decorrer 21 (VINTE E UM)
dias, depois da Gltima morte ou da aplicagio do soro para que
seja parmitido o abate de qualguer animal.

3 = determinar a limpeza e desinfeccio das
daepend@ncias e locais onde estiveram em qualquer momento BsEEy
animais, compreendsado 4 remocio, a queima de toda a palha,

2sterco e demais detritos e imediata aplicac3o, em larga ascala,
de  uma soluclo de soda a 9% (CINCD POR CENTD) ou de outro
produto desinfetants 2Epecificamente aprovado pela  Inspecdo
Sanitaria,

Arto 59 - A administracio dos estabelecimentos
fica obrigada a tomar todas as medidas mais adequadas, no
sentido de serem evitados maus tratos aos animais, pelos Quais &
responsavel desde o momento de seu desembargue.,

Faragrafo Unico - g proibido, no desembarque nu
movimentacio de animais, o uso de instrumentos pontiagudos ou de
quaisquer outros gque possam le2sar o couro ou a musculatura |

Artg 60 ~ ¢ proibido a matanga de qualquer animal
que n3Io tenha Permanecido, pelo menos 24 (VINTE E QUATRD) horas
=h] descanso, dedum 2 dieta hidrica oS depbsitos o
etabelecimento.

13




Cooth =P
quando o tempo de viagem
animais procedam de cam
controle sanitério. 0O rEn
ser inferior a 12 (DDZ2E)

§ 20 -~
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8 Zo -~ ape

estabelecimento, os anima

8§ 40 -0
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estabelecido nesta Lei.
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abatido sem avtorizaglo d

Artg &1 -~
Sanitaria, a matanca de:

1 - fémea
dois tercos do tempo norm

2 = animai
I ~ anima
uterinag

4 - anima
que torne a carne imprépr

Arto &2 -
que abortarem, so podemn
™ CINCO) dias depois do P

dosngas infecto-contagios

Arto &% -
PEeLpneunon ia contagiosa
Faiva e mormo,o0s animai
"Dapartamento de Necraps
ou  transformados em an
medidas de defesa sanit
Sanitéria levar a ocorreén
esclarecendo a procedénci
mesnosE, de nodo a ssrem
aconsalhaveis,
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prevista na presente L
Sanitaria, o sacrificio
da Inspecio Sanitaria.

peEriodo de repouso pode ser reduzido,
no for superior a 2 (DUAS) horas e os
POs praximos, mercados ou feiras, sob
DUSD porém, em hipotese alguma, podera
horas.

0 tempo de repouso, de que trata este
» BEMpre que a Inspeclo Sanitédria dulgar

sar dos exames por oCcasilo da chegada ao
is 830 ainda examinados no dia do abates,

ualguer caso suspeito implica no X ame
iminados, procedendo-se de acordo com o

Nenhum animal, lote ou tropa pode ser
a Inspecio Sanitéria.

Deve ser evitado, a juizo da Inspecdo

em estado adiantado de gestagdo (mais de
al de prenhez);

% Cagqueticosg

is com menos de & meses de vida extra

is que padegam de qualguer enfermidade,
ia para o consumo.

As fémeas deo parto recente, bem como as
ser abatidas, no minimo, 4% (QUARENTA E
rto, desde que n3o sejam portadoras de
A .

Nos casos comprovados de peste bovina,
vy Tarbunculo hematico, gangrena HABOBa
% Berdo imediatamente sacrificados no
ia", os cadaveres devem ser incinerados
arelhageam apropriada, aplicando-se as
aria animal am vigor. Cabe & Inspecio
cia as autoridades sanitarias do Estado,
a dos animais e a zona percorrida pelos
prontamente tomadas medidas sanitérias

No caso de qualgquer outra doenca ni3o
2l 8 que seja detectada pela Inspecio
& também, feito em separado, a critério
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§ Zn - S¥ condenados os animais atingidos por
anasarca, quando apresentem edana externo generalizado.

§ Zgo ~ Buando o anasarca nao for generalizado, o©
animal sera abatido em separado, podendo a Inspegio SBanitaria
libera-1lo ou ndo para consumo, apos verificar seu estado geral.

§ 40 Animais nas condigbes do paragrafo anterior
poden ser separados para tratamento. .

§ So —~ Os animais levados ao abate, para controle
de provas de tuberculinizaclo, s3o sacrificados em aeparado, no
fim da matanga..

§ 4p -~ €& proibida a matanga de suinos n3o
castrados ou de animais que apresentem sinais de castragio
recenta.

Artg 44 - Ouando 0 2xame “ante mortem" constatar
rasns de doencas que, por @sta Lei impligue na condenagXo total
do animal, & ele abatido no "“Departamento de Autopsia".

Fardgrafo Unico - Buando o exame Yante mortem"
constatar casos isolados de doengas ndo contagiosas, que por esta
Lei seja permitido o sew aproveitananto condicional, & ele

abatido no fim da matanga..

Artg &% - B30 condenados os bovinos, suinos =
caprinos  gque  nNoD exans tante mortem" revele temperatura ratal
igual ou superior a 40,3aC (QUARENTA E MEID GRAUS CENTIGRADDS),
como também s3o condenados o8 sulnos com temperatura retal igual
ou  superior a 41,00C (QUARENTA E GRAUS CENTIGRADDS) & aves Com
temperatura igual ou superior a 43,0 oC (AUARENTA E TRES GRALIS
CENTIGRADOS) .

§ i1g ~ S¥o condenados os animais em hipotermia.

Arto 66 — A existéncia d animais mortos ou caldos
em carros de transporte, curFrais ou em qualquer dependéncia co
estabelecimento, deve ser imediatamente comunicado ao funcionario
da Inspecdo BSanitaria para providenciar a necropsia ou O
sacrificio, bem como determinar as medidas gque se fizersem
NEeCEIRArLaS.,

8§ 1o =~ Havendo suspeita de dosnga infecto-
contagiosa, @ feito o tamponamanto das aberturas naturais antes
do transporte de modo a evitar a disseminacio das . secreglies =
prxoraclies.

§ 20 ~ Confirmada a suspeita, € o cadaver
incinerado ou esterilizado pelo calor, em aparelhagem propria.

§ 3o - 0O lote ou tropa, no qual se verifigue

qualquer caso de aorte natural, s seré abatido depois do
resul tado da necropsia.
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Artag 47 - A diregio do estabelecimento & obrigada
& fornecer diariaments a Inspecio Sanitéria, dados referentes aos
animais entrados, detalhando a procedéncia, espécie, namero, meio
de  condug¥o utilizada e hora da chegada. Para tal fim existir
wn  impresso designado “MARPA DO MOVIMENTO DE ANIMAISY, onde
constarda também o estoque existente nos currais, campos de
repouso & outros locais e ainda as marcas dos animais entrantes,

CAFPITULOD 11
DA MATANGA
SECAD
MATANCA DE EMERGENCIA
Artg &8 - Matanca de emngrgéncia & o sacrificio

imediato de animais apresentando condicdes que indiquem essa
providéncia.

Fardgrato tnico - Devem ser abatidos de emergéncia
OS animais doentss, agonizantes, com fraturas, contusio
general izada, hamorragia, hipo ou hipertemia, decubito forgado,
sintomas nervosos e outros estados a juizo da Inspecdo Sanitaria.

Artg 69 ~ Sempre que houver suspeita de Processo

septicémico, a Inspecio Sanitéaria langaréd m3o do 2 xams
bacteriolbgicu, principalmente quando houver inflamacio dos
intestinos, mamas, dtero, articulagdes, pulmdes, pleura,

peritonio ou lestes Supuradas e gangrenosas.

Artg 70 - g proibida a matanca de ansrgéncia na
Aausencia de funciondrio da inspecio Sanitaria Municipal.

Artg 71 -~ B30 considerados improprions para o
CONsUMO, 0% animais Qque, sacrificados de ema2rgéncia, se enguadrem
MoE Casos de condenacdo previsto nesta Lei ou por outras razdeg
Justificadas pela Inspecio Sanitaria.

8 1o -~ Sempre que os animais abatidos de
anergéncia apresantarem, logo apos a morte, carne com  reacio
francamente acida, as tarcacas serdo consideradas improprias para
O CONSLGNG .

2 20 - Animais Uz tenham morte acidental nas
Q q

depandéncias do estabelecimento, dasde que imediatamente
Bsangrados, a juizo da Inspecio Sanitaria, podem ser aproveitados.
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8 3g - Para o aprovelitamento previsto no Faragrafo
anterior a inspegio Sanitédria se louvard da rigueza em sangue da
musculatura € na coloracio vermelho-escura de todos os Orgios,
considerarda os fendomenos congestivos das visceras, sobretudo
figado e tecidos subcutaneos, verificara se a face interna do
coura ou pele esta normalmente amida, louvando-se ainda na
varificacio da congestio hipostaticag verificara se a ferida de
sangria tem ou nio seus bordos infiltrados de sangue, levara am
conta a colocagio da paredes abdominal & odor gque se exala no
momento da evisceragdo, além de outros sinais e informes que
venha a obter, para julgar se a sangria foi ou N3O realizada a
tamnpa.

SEGARD II

MATANGA NORMAL

arkg. 73 sl sangria deve ser completa e, de
preferéncia com o animal suspenso pelos membros traseiros..

Faragrafo Unico - Nenhuma manipulagio pode ser
iniciada ante2s que O Sangus S8 tenha sscoado a0 @aximo possivel ..

Artg 73 - &£ pbrigatéria a pelagem e raspagem cle
toda a carcaca de suino p=lo préavio escaldamento am aAgua qgente,
gempre qua deve ser entregue ao consumo Com couros  a R r A

depilatéoria sera completada a m3D @ A8 CArCAGAS serio lavadas
convenientemente antes de gvisceiradas.

Faragrafo Unico - & proibido o chamuscamento de
suinos.

Arto 74 - A avisceracio deve ser realizada sob as
vistas de funcionério da Inspecio Sanitaria, em local que permita
o pronto exame das visceras, com identificacd perfeita entre
estas = A8 CArCACAR. :

§ 1o - Sob pretexto algum pode ser retardada &
evisceragdo.

§ 20 - A Inspecao Sanitéaria agiréa com rvigor Mo
caso de carcaga contaminada por feres no momento da evisceragdo,

aplicando as medidas necessarias a salva wardar a qualidade do
produto, inclusive condenando partes, se Tor necessario

Artag 795 -~ Antes de atingir a sala de matanga, OS
animais devem passar por um chuveiro e por um tangue de lavagem,
provido de chuveiros superiores e laterais.
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CAPITULDO IIX
INSPEGAD "POST MORTEM"
SECAO I

GENERAL IDADES - BOVINOS

Artg 74 ~ A inspecido "Fost Mortem" consiste no
arxame de todos os Org3os e tecidos abrangendo a obssrvacio 2
apreciacio de seus caracteres externos, sua apalpacio e abertura
dos ganglios linfaticos correspondentes, além de cortes sobre o
parénguima dos orgdos, quando necessario,

Artg 77 - A inspecio "post mortem" de rotina, deve
obedecar as seguintes seriaglies:

1 -~ observagio dos caracteres organolépticos e
fisicos do sangue por ocasifio da sangria e durante o exame de
todos o8 Orgios;

2 -~ sxame de cabegas, masculos, lingua, glandulas
gsalivares e génglios linfaticos correspondentes;

3 - prame da cavidade abdominal, drgdos 2 ganglios
linfaticos correspondentesg

4 - prame da cavidade toracica. orglos e gaé&nglios
linfaticos correspondentes;

5 - exame geral da carcaga, serosas e ganglios
linfaticos cavitéarios, intramusculares, superficiais e profundos
acessiveis, além da avaliago das condigbes de nutricio e engorda
do animal.

& - sempre que a Inspegdo Sanitaria Jjulgar
neEcessario as carcagas de sulnos serdio examinados por outro
funcionario, antes de serem entregues para CONSUMOSR

7 - devem ser semprs examinados , apGs  incisdo,
os  Qanglios inguinais ou retromamarios, os iliacos, os pré-
crurais, os pré-escapuladores e 0s pré-peitoraisg

8 -~ npas espécies ovinas & caprinas, a simples
apalpagdo dos pré-escapulares e pré-crurais constitui a norma
garal, praticando-se incisles sempre que NBCESSArio, para

esclarecimento de anormalidade percebida na apalpagdo.

9 - todos os Grgldos, inclusive os rins, serio
examinados na sala de matanca, imediatamente depois de removidos
das carcacas, assegurada sempre a identificacdo entre Orgios e
CArcacas.



Arta 78 - Toda carcaca, ou parte delas e Orglos
com lesles ou anormalidades que possam torna-las improprias para
0 consumd, devem ser convenientemente assinaladas pela Inspecio
Banitéria e diretamente conduzidas ao "departamento de Inspeclo
Final", onde ser3o julgadas apos exame final.

§ 1lg - Tais carcacgas, ou partes de carcaga, nao
podem sar subdivididas ou  removidas para outro local, sem
avtorizagio expressa da Inspec3o Sanitaria.

8§ 20 ~ Tais carcacas, partes e Orgldos condenados
ficam sob custodia da Inspeglo Senitédria e ser3o conduzidos a
graxaria, em carros especiais, acompanhados por wum  de seus
funcionarios. :

§ 30 - Todo material condenado fica também sob
custddia da Inspecio Sanitéria.

Artg 79 ~ As carcagas julgadas em condiclss de
consumo  serio assinaladas com um  carimbo oval  ou quadrado,
contendo o8 seguintes dizeres:

S.1.5.-LIBERADO
F. M. DE TUCUMA

Artg 80 - Em hipotese alguma & permitida a
remocio, raspagem ou qualquer pratica que possa mascarar lesMoes
antes do exame da Inspegdo Sanitaria.

Artg 81 - Depois de aberta a carcaga ao meio serio
examinados o externo, costelas, vértebras e a medula sspinhal.

Arto BEZ -~ 0 couro de animais condenados por
qualquer doenga contagiosa, bam como 08 couros que  aventualmsnte
tenham tido contato com sles, serd3o desinfetados POr processo
orientado pela Inspeclo Sanitéaria.

Artg B3 - Abcessos e lesdes supuradas - CArCADAS,
partes de carcaga ou 4rgios atingidos de abcesso ou de lesbes
supuradas devem ser julgados pelo seguinte critérios

1 - quando a les3to & externa, maltipla oLt
disseminada, de modo a atingir grande parte da carcaca, esta deve
ser condenaday

2 = carcagas ou partes de carcagas gque s
contaminam acidentalmente com pus serdo também condenadas g

3~ abcessos ou lesdes supuradas localizadas,
podem ser removidas, condenados apenas os argios e partes
atingidas.

Artg B84 -~ Adenite -~ As adenites localizadas
implicam em rejeigdo da regio que drene a linfa para o ga&nglio
ou ganglios atingidos..
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Artag 85 - ANASARCA - Devem ser condenadas as
CArCACAS e (aw) exane ‘“post mortam" aprasentem adama
generalizado.,

Faragrafo Uni®® " - Nos CABOS discretos =

localizados, basta que  se ramovam & se condenem a8 partes
atingidas. fh o

Arto 86 -~  Animais nNovos serdo condenados nos
seguintes casos:

1 -~ quando a sarne tem aparéncia |quosa, flacida,

dilacerando-gs caom facilidade, podendo  see perfurada S
dificuldade;

2 he gquando b desenvolvimento muscular,
considerando-se ey conjunto, & incompleto e as MAHEHAE mMusculares
apresentem ligeira infiltragfo serosa L pequanas Ar9as

edenatosas;

3~ guando a gordura peri-renal & edemada, de cor
amarelo-sujo ou  de um varmelho acinzentado, mostrando apenas
algumas ilhotas de gordura.

Artp B7 ~ As carcacas ou partes de carcacas que se
contaminaram por fezes durante o eviscaragio, ou em gqualguer
outra fase dos trabalhos, deven ser condenadas,

8 lo - Serao também condenadas A48 Carcacas ou
partes de Carcaga, argios ou qualguer outro produto comestivel
que  se contamine com os pisos ou de qualquer outra forma, desde
que ndo seja possivel uma limpeza completa.

Arto 88 - Devem ser condenadas as Carcacas
portadoras de carbunculo hematico com todos 08 subprodutos, como
Couro, chifres, visceras e #to., havendo necessidade de observae
as seguintes providéncias:

1 - nAD  podem ser evisceradas as carcacas
reconhecidas portadoras de carbunculea heméticog

2 -~ guando o reconhecimento ocorrer depois da
evisceragio, implie-sa imediatamente limpeza e desinfeccdo de
todos os locais que possam ter tido contato com  residuos do
animal, tais COmd, SSrras, ganchos, equipamsntos am geral, bem
como as indumentarias dos operarios = gqualgquer outro material que
possa ter sido contaminadog

3 -~ uma vez constatada a presenga de carbunculao, a
matanca & automaticamente interrompida e imediatamente se inicia
a desinfeccdo;

)
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4 - reconsnda-se para a desinfeccgio o enprego de
uma soluclo a 955 (CINCO FOR CENTO) de hidréxido de shdin,
contendo no minimo, 94% deste zal. A solugio devera ser recente e

. empragada imediatamente, tdo quente quanto possivel, tomadas
medidas de precaugio, tendo em vista sua natureza extremamente
chustica; deve-se ainda fazer proteger os olhos, sendo prudente
ter pronta uma solugio dcida fraca de &cido acético, para ser
usada em caso de queimaduras pela soluclo desinfetantey

5 - pode-se snpregar ainda uma soluclo recente de
hipoclorito de sodio, em diluigdo a 1%;

& = a aplicaglo de gqualquer deszinfetante sxige a
seguir abundante lavagem com 4gua corrente e largo emprego de
VAP

7 - o pessoal que manipulou material carbunculoso,

—~ depois de acurada lavagem das m3os e bragos, usara COMmo

desinfetante uwma soluglio de bicloreto de merciario na proporgio
121,000 por contato no minimo um minutog

g8 - a Inspscio Sanitéria tera sempre sob sua
guarda guantidade suficiente de hidréxido de sodio e de
biocloreto de msrcariog

¢ -~ todas as carcagas ou partes' de Carcacgas,
inclusive sub-produtos que entrarsm em contato com wmaterial
contaminado, devem ser imediatamente condenados;

Artg 8% —~ Devem ser condenadas todas as Carcacas
que apresantem as saguintes caracteristicas:

i ~ sinais carquéticos;

2 - em todos os Ccasos em que se COomprovarem E
fobre de fadiga faz-se a condenagdo total.

T - npno caso de alterages localizadas e bem
circunescritas a um 86 grupo muscular e depois de negativo O exame
microscopico direto, a carcaga sera destinada A esterlilizaglo
palo calor, apos remocio e condenagio das partes atingidas.

3 - CArCAGAS ofe animais e aprasantam
infiltraches edematosas ou do tecido conjuntivog

¢ % « infiltracles musculares acentuadas e difusas,
' bem como guando exista degenerescéncia do miocardio, figado,
rins, ou reacgio do sistema linfatico, acompanhada de alteragles
musculares.

& ~ com inicio de processo putrefativo, ainda que
an area muito limitadag




7 - Larcagas nue apresentem mal aspecto, coloragdo
anormal ou gque exalem odoras medicamentosos, 2xcrementiciais,
SEXUALS 2 outros consaderados anormaisg

8~ que apressntem consaquéncias do aparelho
digestivo,

Arto 90 - Todas as Carcagas de animais doentes,
CUjo consumo possa ser causa de toxiinfeccso alimentar, devem ser
condenadas ., . Consideram-se como tais as que pProcedem de animais
que apressntoms

i = inflamacgin aguda dos pulmes, pleura,
peritdnio, pericérdio_e meninges;

2 = dangrena, gastrite anterite hemorragica ou

Cronicag
“

3 -~ septicemia ou pioemia de origem puerperal
traumatica ou sem fausa evidenciadaj

4 - metrite ou mamite aguda difusag

D - poliartrite;

& -~ flebite umbilical;g

7 =~ pericardite trauméatica ou purenlentas

8 - gqualgquer inflamagao aguda, abcesso ou lesdio
Supurada associada a nefrite aguda, degensrescéncia gordurosa do
figado, hipertrofia do bago, hiperemia pulmonar, hipertrofia
generalizada dos ganglios linfaticos e rubefacdo difusa do COUro.

Artg 91 - Qs figados com cirrose atréofica ou
hipertrofica devem ser condenados, 2xigindo-se neste Caso,

N vigoroso exame do animal, no intuito de 8@ eliminar a hipHtese de
L dosnga infecto—contagiosa. :

Faragrafo Unico ~ Sae também condenados os figados
Com cirrose decorrente de localizag¥o parasitiria,

Artg 92 - Faz-se A rejeiclio parcial nos  seguintes
CAROS

1 - quando se verifigue infestaco discreta =TT
moderada, apos cuidadoso exame sobre O coragdo, masculos de
mastigagio, lingua, diafragma e seus pilares, bem como  sobre
musculos facilmente acessiveis,

2 - podem ser aproveitadas as carcacas e
aprasentem um dnico cisto ja calcificado, apos  a remocio o
condenaclo dessa parteg
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Artg 92 - Na rotina de inspecdo, obedecem-se as
seguintes normass

1 = CABEGA - observam-se =] incisam—se 08
massaetares o pterigoideos internos = externos;

¥ s = LINGBUA -~ o Orgio  deve S8 observado
axtarnanente, apalpado & praticados corte guando BUrgir suspsita
quanto a existéncia de cistos ou quando encontrados cistos nos
masculos da cabscag

F - CORAGAD - examina-se a superficie externa do
coraglo e faz-se uma incisdo longitudinal, da base a ponta,
atraves da parade do ventriculo esquerdo e do sapto
interventricular, examinando-ss ag superficies, bem como A%
superficies mais internas dos ventriculos. A seguir praticam—se
largas incisies em toda a musculatura do Grg3o, tao numMerosas
quanto possivel, desdes que , desde que ja& tenha sido verificada a
presenca de "Cisticercus bovig" na cabega ou na linguag

4 o INSPECAD FINAL - na inspecio final
identifica~-se a lesl3o parasitaria inicialmente obssrvada ©
examina—-ga sistematicamente os Masculos mastigadores, cCoragio,
POrCaED muscular do diafragma, inclusive 88us pilares, bem como os
maEculos  do pescogo, estendendo-se o exame aos intercostais e a
autros musculos, sempra que necessario, devendo-se evitar tanto
quanto possivel cortes denecessarios que possam acarretar maior
depreciacio a CArCACa.,

SECAD II
SUINDOS

; Artg 23 - Na inspecio de suinos aplicam-se, no que
coubar, os dispositivos a2stabelecidos na BRCHO anterior-bovinos,
além dos que se consignarem nesta SBCHO .

Arto 924 - AFECCOES DA PELE —~ Ds suinos atingidos
poOr  urticéria, "Demodex Folliculorum", eritema 2 esclerodermia
poden ser aprovaitados pata consumo humano, depois de ramovidas =
condenadas as partes afetadas e desde que a musculatura se
apresente normal.

Arto 28 = CISTICERCOSE - B permitido o
aproveitanento de tecidos adiposos procedentes de CArCACAE Com
infestacio por Cysticercus cellulosae" para o fabrico de banhas,
rejeitando-se as demais RPartes do animal.

Artg 96 -~ EFISEMA CUTANEO - Deve ser condenada a
Carcaga sempre que 0 efisena cutineo resulte  de doencgas
organicas ou infecciosas,

P
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Faragrafo Unico - Nos casos limitados, basta
condenar as regilies atingidas, inclusive a musculatura adjacente.

Artg 97 - ESTEFANUROSE —~ As lesdes de gordura
peri-renal provocadas pelo "Stephanurus dentatus® implicam na
eliminagdo das partes, devendo entretanto, todas as vezes que for
possivel , conservar o0s rins aderentes & carcaca..

Artg 98 -~ HIFOTRICOSE CISTICA - A verificacg3o de
numerosas vesiculas na pele, implica na remoglo e condenacglio da
MEBND o

Artg 99 -~ ICTERICIA - Devem ser condenadas as
carcacas que apresentem coloragio amarelo intensa ou amarelo-
esvardsada.

Artg 100 -~ PESTE SUINA - Serdo condenadas as
carcagas de suinos atingidos de peste sulina.

§ 1lp - Quando rins = gaénglios linfAticos revelem
lesdes duvidosas mas s& comprove lesdo carcacteristica de peste
emn gqualgquer oubtro Srgi3io ou tecido, a condenacgio também & total.

§ 2o -~ Lesbes discretas, mas acompanhadas de
cagqueria ou de gqualquer outro foco de supuracio, implicardo
igualmante an condenacio total.

§ 30 - Ouando as lesdtes s3 de wmodo geral
discretas e circunscritas a um Orgdo ou tecido, inclusive nos
rins @ ganglios, a carcaga serd destinada & esterilizacglo pelo
calor (vapar), depois de removides e condenadas as partes
atingidas, No estabelecimento onde ndo for possivel eata
providéncia, as carcagas devem ser condenadas.

Arto 101 - Todos os suinos g MO rEram
agifiviados seja qual for a causa, bem como os gue cairem vivos
no tanque de escaldagem, 530 condenados.

Artg 102 - SARCOSPORIDIOSE - & condenada toda
CArTACA con  infestagMo intensa, quando existem alteraces
aparentes da carns, 2m virtude de degenarescéncia caseosa ou
calcaraa.

Arto 103 - TRIQUINDSE ~ A Inspeci3o Sanitaria fara
retirar frageentos dos seguintes musculos: pilar do diafragma,
base da lingua e laringeos, para pesquisa microscopica de
"trichinella spirallis®.

Faragrafo Unico - A Inspec3io Sanité&ria também
podersd langar mio de processo bioldgico para essa verificacglo.

Artg 104 - Quando a infestac3o por parasitas ndo
transmissivels ao homen & discreta e £ possivel a retirada das
partes atingidas, os Org3os ou carcagas poderdo ser aproveitadas
PRAra CONSLAMD .
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Artg 105 -~ Lestes tais como: congestdo; infartosg
degenerescéncias gordurosas, angiectasia e outras, quando N3O
ligadas @0 processo patoldgico geral, sd determinam rejeic3o do
argdo, quando nIo possam ser retiradas as partes lesadas.

Artg 1046 - A Inspegdo Sanitéria deve examinar
cuidadosamente as valvulas cardiacas @ intestinos (grosso e

-delgado), com o objetivo de pesquisar lesdes imputadas a raiva.

fArto 107 s Nos CABOS cle aproveltamento
condicional, a que se refere a presente Lei, os produtos deverio
sar submetidos, a critério da Inspeclo Sanitéria a uma das
saguintes operagdes de beneficiamento:

1 - esterlizago ou fusdo pelo calorg
2 =~ tratamento pelo friog
3 - galgamentoy

4 - prebeneficiamento.

SEGAD III

TRIPARIA

Artg 108 ~ A triparia & o departamento destinado &
manipulacio, limpeza e preparo para melhor apresentacglio ou
subsequante tratamento dos drg3os e visceras retirados dos
animais abatidos.

§ 1o - A Inspegio Sanitéria providenciar& para que
A abertura dos Orgios abdominais se faga t3o distante quanto
possivel do local das demais manipulagdes, preferentemente em
compartimeantos separados.

§ 20 - & proibido qualguer manipulacgdo de couros e
peles na triparia.

§ Jop -~ B¥Ho considerados produtos de triparia as
cabegas, wiolos, linguas, mocotds, ssbtfagos & todas as visceras e
argaos toracicos e abdominais, n3do rejeitados pela Inspeclo
Sanitadria.

Arto 109 - Os intestinos ndo podem ser empregados
na composicio de produtos alimenticios; os de bovinos, sulinos,

ovinos & caprinos podem sar uwutilizados oomo eavoltédrio para
snbutidos.,

&8 lo — Para ser aproveitado & necessirio que sejam
convenisntensnte raspados & lavados, considerando-se oMo
processos usuals de conservacgdn a dessecacgdio, a salga ou outros
aprovadaos pela Inspegio Sanitaria.



§ 29 - Permite-se o tratamento dos intestinos ce
suinos @ ovinos com solugdo de papaina ou por axtrato
pancreatico, para gue a agio quimﬁlica desses produtos torne as
tripas mais malsaveis. Depois do tratamento as tripas devem ser
lavadas com Agua para retirada total do produto snpregado.

Artg 110 - _#s manipulaghes realizadas sobre
tripas, que exijam prévio prapard { fermentacdo, tratamento por
soda ou bicarbonatos alcalinos) sd podem ser realizados  em
locais apropriados, completamente isolados, exclusivamente
destinado a a esse fim.

§ lo -~ As tripas destinadas a embutidos serao
culdadosamente inspecionadas, principalments gquanto a Hla
integridade & limpeza.

8§ 20 ~ Tripas, porgbes de tripas e wadfagos
infestados por  parasitas gue produzem nodulos, devem ser
condenados, exceto nos casos de infestagdo discreta e gquando 08
nddulos possam ser facilmente removidos.

§ 3Zg - Devem também ser condenadas quando a
limpeza deixe a desejar ou seu estado de consevagdo ndo seja
perfeito.

§ 40 - 0Os estémagos de bovinos destinados a
alimentacio humana devem ser rigorosamente lavados imediatamentes
aphs © esvaziamento, permitindo-se quando do escaldamento, o
snprego da solug¥o de soda no maximo ateé 2,04 (DOIS FOR CENTDO) ou
de outbtras subst&ncias autorizadas pela Inspeg3o Sanitaria, que
facilitem a reaocdo da mucosa.

§ Sg - Fermite-se o brangueamento de estoOmago de
bovinos pelo eaprego de fosfato trissodico, metasilicato de
s6din ou uma combinacido desses produtos, pelo emprego de cal ou
dee sua combinac3o com carbonato de sodio, além de outras
substancias aprovadas pela Inspegdio Sanitaria.

§ b0 - Ds estOmagos assim tratados serdo lavados
a seguir, com bastante agua, até a remog3o total da substancia
empragada.

Arto 111 - As cabegas destinadas ao preparo de
produtos para consumo devem ser previamente abertas, retirados os
nlhos, cartuchos, etmoides e as partes cartilaginosas internas do
conduto auditivo skxterno.

X{) § lo Essas operacgdes devem ser realizadas t&o
longe gquanto possivel do local onde s30 abertos e lavados
asstOmagos & intestinos.

Arto 112 = No coragio dos bovinos deve-se
verificar a existeéncia de codgulos sanguineos, 08 quais serio
sempra retidos.




CAPITULD VI
DAS INFRACDES E PENAL IDADES

Arto 113 ~ As infracls ao disposto na presente lei
serdo punidas administrativamente e, quando for o caso, civil e
criminalmente.,

Faragrafo Unico - Inclusm-se entre as infragies
pravistas nesta Lei atos que procurem anbaragar a agMo dos
servidores da Inspecdo Sanitéria no exercicio de suas fungies,
visando impedir, dificultar ou burlar 08 trabalhos de
fiscalizacio; suborno, ou simples tentativa e fazé~log
informaglies inexatas sobre dados estatisticos referentes 2
quantidade, qualidade e procedéncia dos produtos =, de modo
geral, gualquer sonegacio que seja feita sobre assunto que
direta ou indiretamente interssse a Fiscalizac3o Sanitaria.

Artg 114 -~ As penas administrativas a serem
aplicadas por  sarvidores da Inspecldo Sanitaria constarlo de
apraensio e condenagio das matérias-primas de produtos, multas,
suspensdo temporaria de exercer atividade com produtos de origem
animal ou cassagdo definitiva do direito de faze-lo.

Arto 113 - As infragles ao disposto na presente
lei e de atos complamentares & instruces que forem expedidas
H#Sr30 punidas com as seguintes penalidades:

a) MULTA DE 50 A 200 UFM:

) = aos que desobedecerem a quaisquer das

Srigéncias sanitariag =1 relacgio A funcionamento cio
sstabalecimento, 4 higiene do eguipamento @ depandéncias,

transporte, bem como dos trabalhos de manipulaclo e preparo  de
matérias-primas 2 produtos, inclusive aos que fornscerem qualquer
produtos adul terados, fraudados ou falsificados.

2 - aos responsaveis pela permanéncia em trabalho,
de psssoas que ndo possuam carteira de sadde ou documento
equivalente expedido pela autoridade de sadde publica municipal g

I ans que usaram recipientes n23o autorizados
pela Inspegio Sanitériag

4 - aos responsaveis por estabelecimento que  nNao
colocarem em destaque o 2 carimbo da Inspegio Municipal nos
produtos liberados para consumo;

9 =~ MULTA DE 201 A 500 UFM:



1 - aos que adquirirem, manipularem, expuserem a
vanda ou distribuic3o produtos de origem animal oriundos de
estabzlecimentos de fora da Municipio e ndo Fiscalizados, quer
pela Inspacio Federal ou Municipal no local de Origem;

2 - ans responsaveis por estabelecimentos que ao
término dos trabalhos industriais 2 durante as fases ce
manipulacdo e preparo, quando for o Caso, N30 procederem A&
limpeza e higienizacio rigorosa das dependéncias 2 equipamentos
diversos, para manuseio de produtos destinados a alimentagio
humanasg

& e e responsaveis por estabelecimentos e
ultrapassem a capacidadse méxima de abate, industrializac®o ou
beneficiamento;

4 - aos que éolocarem 4 venda produtos de origem
animal sem que os mesnos tenham passado pela  Inspeclo Sanitariag

©) MULTA DE 501 A 1.000 UFM:

T = oo responsaveis por estabelecimentos de
produtos de origem animal que realizarem construgies NoOVas,
remodelacdes oy ampliaghes sem que os projetos tenham sido
praviamente aprovados pela Fiscalizacado Banitariag

2 - aos que expuserem venda produtos de Lim
estabelecimento como se fosse de outroj

T - ans que usarem indevidamente os carimbos da
iNspecio sanitariag

4 -  aom responsaveis por estabelecimentos e
- enviarem pars consumno produtos n3o liberados pela Inspecdo
Sanitariag

D) MULTA DE 1.001 A 2.000 UFM

1 - aos que aproveitaram matéria-prima e produtos
condenados ou procedentes de animais n3o inspecionados no preparo
de produtos usados na alimentacio humana g

2 -  aoce Jue, anbora notificados, mantanham na
produgio de leite, vacas em estado de magreza extrema, atacadas
e tubsrculose, bruceloss, afecgles do Ubere, diarréia 5
corrimentos vaginais, que tenham sido afastadas do rebanho pela
Fiscalizagio Sanitariag

+ - aos que subornarem ou  tentarem subornar,
sarvidores da Fiscalizacdo Sanitaria, no exercicio de suas
atividades;
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4 - aos qgue burlarem a determinagio quanto ano
retorno de produtos destinados ao aproveitamento condicional no
estabelecimento de Origemg

9 -~ aos que derem aproveitamento condicional
diferente ao que for determinado pela Inspegio Sanitariag

Arto 116 - ApbHs a avtuagdo tres veres por
multa, serd o estabelecimaento sumariamente fechado.

Fardgrafo Unico - Incorre na mesma penalidade os
transportadores qus infringirem o disposto no paragrafo dnico do
artigo 13 desta Lei.

Arto 117 -~ Nao pode ser aplicado multa, sem que se
tenha lavrado praviamente o compatents auto de infracin,

Artg 118 - 0 Auto de Infragdo deve ser assinado
palo sarvidor Qe E) constatar, palo propristario clo
estabelecimentc, AU seu  representante no ato a por duas
testemunhas. .

Faragrafo Unico - A4 recusa do proprietario ou s
representante em assinar o auto de infracldo sera ilavrado em
termo resumido no pProprio auto, e assinado pelo servidor o pelas
testemunhas e ficara com presuncio de validade, devendo ser =)
seguida remetido ao infrator via correio com AR.

Arto 118 - 0O Chefe do Foder Executivo Municipal
deverd regulamentar a presente Lei no prazo maximo de &0 dias
apos sua entrada em vigor,

Arto 319 -~ Seréa aplicado, subsidiaria =]
complementarments, ao que couber, o disposto no Regulamento da
Fiscalizag3o Sanitaria Federal.

Arto 120 - Esta lei entrard em vigor na data de
sua publicagdo, revogadas as disposiches em contrario,
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